
¥580

¥630

生ビール（アサヒスーパードライ）

黒ビール

Draft Beer

Dark Beer

ノンアルビール

コーラ

ジンジャエール

烏龍茶

Non-alcoholic Beer

Cola

Ginger Ale

Oolong Tea

¥580

¥480

¥480

¥480

BEER

Non Alcoholic

BBQ Menu

BBQ ミートコンボ

みんなでシェアできるアラカルトメニュー　ビールやワインとご一緒に！

Drinks

¥680

¥890

フライドポテトＭ

フライドポテト L

French fries M

French fries L

BBQ アップルジンジャーポーク

BBQ
アップルジンジャーポーク
＆ソーセージ

BBQ
えびすもち豚ソーセージ&
チョリソー

￥1,200

￥1,600 ￥1,400

￥1,700

BBQ Sausage&chorizo

BBQ Apple Ginger Pork

BBQ Apple Ginger Pork&Sausage

Share Menu

French Fries

150g¥1,620
300g¥3,240

１POND¥4,620

¥2,600
¥3,600

¥1,600
¥3,200

BBQ Meat Combo

M（チキン、ポーク、ソーセージ、羊ブロシェット）
L（ビーフ、チキン、ポーク、ソーセージ、羊ブロシェット）

BBQ Beef Steak 
BBQ ビーフステーキ

羊ケバブ串　トルティーヤ付き
Skewered Mutton Served with Tortilla

Rotisserie Chicken with Lemon Butter Sauce

ロティサリーチキン　レモンバター
（ハーフ）
（1羽）

Chaquejour Epanoui
神 戸 牛 ・ B B Q ・ 肉 料 理

シ ャ ッ ク ジ ュ ー ル ・ エ パ ヌ イ

1

神戸牛すじ肉の焼きチーズカレー　

●バターライス
　        ＋DELI サラダセット

●バターライスセット

シャックジュールエパヌイの神戸ビーフメニュー・コレクション

Set

神戸牛ステーキ

神戸牛ハンバーグステーキ
( 神戸牛 50％使用）

神戸牛ローストビーフ丼 

KOBE BEEF MENU

Kobe beef steak

Kobe beef hamburger steak Kobe beef roast beef bowl

Kobe beef cheeseburger

Kobe beef  spice curry

神戸ビーフメニューに対応したお得なセットをご用意しました

・生ビール（アサヒスーパードライ）
・黒ビール

Draft Beer
Dark Beer

・コーラ
・ジンジャエール
・烏龍茶

Cola
Ginger Ale
Oolong Tea

+￥500 +￥350

+￥220 +￥640

●ビールセット

●DELI サラダセット

●ドリンクセット

Deli SaladButter Rice Butter Rice 
        + Deli Salad Set

150g ¥3,800
300g ¥8,000

  ¥2,240 ¥1,900¥1,340

　シングル ¥1,620

Beer Set Drink Set

A set B set C set

神戸牛バーガー
( 神戸牛 50％使用） ダブル   ¥2,600

+￥420

Set バーベキュープレートメニューにお得なドリンクセットをご用意しました

溶岩石で丁寧に焼き上げる人気の BBQ をお得なプレートでどうぞ！

BBQ PLATE

バターライス・サラダ・デリ付き

BBQチキンプレート

￥1,300

BBQ Chicken Plate

バターライス・サラダ・デリ付き
PORK!

BBQ アップルジンジャーポークプレート
￥1,500

BBQ Apple Ginger Pork Plate

バターライス・サラダ・デリ付き
PORK!

BBQ ソーセージ&アップルジンジャーポークプレート

￥1,700

BBQ Apple Ginger Pork & Sausage Plate BBQ beef steak Plate

BEEF!

バターライス・サラダ・デリ付き

BBQ ビーフステーキプレート

￥2,100

・生ビール（アサヒスーパードライ）
・黒ビール

Draft Beer
Dark Beer

・コーラ
・ジンジャエール
・烏龍茶

Cola
Ginger Ale
Oolong Tea

+￥500 +￥350

●ビールセット ●ドリンクセット
Beer Set Drink Set

お米の産地情報は、スタッフに
おたずね下さいますよう
お願い致します。

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転

お車を運転されるお客様の
飲酒はご遠慮下さいませ。

Under

20
ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲酒

未成年の方への酒類の
販売は行っておりません。



PASTA MASTA
パ ス タ ・ ピ ザ ・ ク ラ フ ト チ ー ズ

パ ス タ マ ス タ

2

※価格はすべて税込表記です。

FRAフェット・ドール　ブリュット　ブラン・ド・ブラン
エスブリ・ド・ミシェル・ティソ

Fête d 'Or Blanc de Blancs Brut

¥650 ¥3,800

フレッシュな酸とやや甘味のある柔らかな味わい。キレもあり乾杯にぴったり。

chlアロモ　シャルドネ
Aromo Chardonnay

¥580 ¥3,800
新鮮な柑橘系のアロマとトロピカルフルーツ香の調和。

ITAイル・プーモ　マルヴァジーア　ソーヴィニヨンブラン
I l Pumo Malvasia Sauvignon

¥680 ¥4,500
柑橘系果実とハーブの爽やかな香り。フレッシュな辛口。

ARGエレメントス　ピノ・ノワール
ELEMENTOS PINOT NOIR

¥580 ¥3,800
ジャムのような果実味と柔らかい口当たり。暑い日に飲みたくなる赤ワイン。

chlトゥースオリジナルラベル
TOOTH ORIGINAL LABEL Cabernet Sauvignon

- ¥6,000
柔らかな口当たりの中に、しっかりタンニンと酸を感じられるしっかりタイプ。

ITAPIZZA&PASTA モンテプルチアーノ
P IZZA&PASTA MONTEPULCIANO

- ¥4,300
ソフトなタンニン。トマトソースのパスタ & ピザに合わせてほしいワイン。

FRAラ ・クロワザード・レゼルヴ　カベルネ・シラー
La Croisade Reserve Cabernet Syrah

¥650 ¥4,300

FRAミシェル・リンチ　ルージュ（A.O.C. ボルドー）
MICHEL LYNCH ROUGE

- ¥5 ,500
熟した果実やスパイスの香り。滑らかで繊細なタンニン。軽快でフルーティー。

ZAFセカトゥール　レッド・ブレンド  エー・エー・バーデンホースト
A.A.Badenhorst Secateurs Red

- ¥7,500
スパイス、熟した赤い果実、スモーキーなニュアンスなど豊かなアロマ。

FRAソミュール　キュヴェ・ヴァン・デェ・ノール
Saumur Cuvee Vent du Nord

- ¥5,500
白桃やマスカットを思わせるまろやかな果実味。後味ではしっかりミネラル感。

ITAサン・ヴィンチェンツォ
San Vincenzo

- ¥6,500
パイナップルやリンゴの香り。新鮮な酸とミネラル感のバランスが良い。

FRAリースリング  トロッケン
R IESL ING TROCKEN

- ¥6,500
ミネラル感やフレッシュな酸が際立つ。すっきりとした甘くない辛口。

1

G B
Sparkling

8

9

10

1 1

12

13

G B
Red

2

3

4

5

6

7

G B
White

chlトゥースオリジナルラベル - ¥6,000
パイナップルなどのトロピカルフルーツの香りを持つ。しっかり辛口。

TOOTH ORIGINAL LABEL Chardonnay

¥2,000

Pizza Quattro Formaggi
with Honey from Mt. Rokko &
Homemade Stracciatella Cheese

クアトロフォルマッジ
六甲山はちみつと
自家製ストラッチャテッラチーズ

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

Prosciuttomozzarellaburrata

Kobe-beef bolognese with homemade burrata *Uses 50% Kobe beef

S ET MENU

Awaji Lemon Garlic Pasta with Clams and Lettuce

Pasta Pomodoro with Awaj i Mid i Tomatoes & Basi lTOOTH TOOTH Carbonara

Pasta Puttanesca with Octopus &an Aroma of Fresh Herbs of Awaj i

淡路産ミディトマトとバジリコのポモドーロ

タコのプッタネスカ
淡路産フレッシュハーブの香り

神戸牛ボロネーゼ 自家製ブッラータ添え

¥1 ,260

Genovese Bas i l Sauce Pasta
with Awaj i Wh iteba it & Tomatoes

淡路産しらすとバジリコのジェノベーゼ ¥1 ,380 ¥1 ,580

¥2,400

¥350

¥500

¥600

¥1, 150

¥1 ,680

アサリとレタス、淡路産レモンのオイルソース

TOOTH TOOTH カルボナーラ

¥1 ,3 50

Pizza margherita

ピッツァ・マルゲリータ

¥1 ,280

Pizza Marinara
with Awaji Whitebait

淡路産しらすのマリナーラ

¥2,500

Pizza with Homemade Burrata Cheese
& Freshly Cut Prosc iutto

自家製ブッラータチーズと
切りたて生ハムのピッツァ

¥1 ,480

Pizza with Homemade Ricotta Cheese,
Awaji Midi Tomatoes & Basil Paste

自家製リコッタチーズと
淡路産ミディトマト、
バジリコペーストのピッツァ

※神戸牛 50% 使用

+¥780 +¥270 +¥330
切りたて生ハムブッラータ モッツァレラ

トッピン
グ OK!

With a drink

ドリンクセット

With a bagel

ベーグルセット

With a salad

サラダセット

オレンジ／烏龍茶
コーラ／ジンジャー

Pasta Pi�a

To�ing

spécialitéMENU
Seasonal

¥1 ,780

pizza bianca with
mushrooms & SALAMI

3 種のきのことサラミの
ピッツァビアンカ¥1 ,680

TOOTH TOOTH Carbonara

TOOTH TOOTH
カルボナーラ

¥1 ,900

Bismark-Style Pizza
with Freshly Cut Prosciutto &
Soft-Boiled Eggs

切りたて生ハムと
半熟卵のビスマルク風ピッツァ

リコッタ 1/4 
+320

モッツァレラ
+270

ブッラータ
+780

切りたて生ハム +330アボガド +280 トマト +110

オレンジ +120 ガーリックシュリンプ +260チキン +160

ゴーダチーズ +200

¥880 ¥1 , 100 ¥980

¥1 ,560

¥580

¥580

¥580

Prosciutto

Iber ian pork chorizo sausage

Olive p intxos with dried tomatoes and cheese

Farmer 's salad
*tomatoes from Kobe, seasonal fruits,

orange & almond
with enzyme dress ing 

Sp icy cob salad
*shrimps, avocado, tomato,

nachos & black pepper with cob dress ing

Chicken caesar salad
*roasted chicken,tomato,

orange, almond, gouda & grana padano cheese
with caesar dress ing, Mixed grains

Cheese board
*Homemade cheese
& recommended
cheese plates  

Charcuter ie & cheese board

avocado TOMATO gouda cheese Prosciutto

ORANGE

mozzarellaburrataricotta

CHICKEN GARLIC SHRIMP

T
o
pp

in
g
 M

en
u

Charcuterie & Ch�se Board

Charcuterie & OliveSalad Menu

切りたて生ハム

イベリコ豚のチョリソー

ピンチョスオリーブ with ドライトマト & チーズ

チーズボード
自家製チーズと
おすすめのチーズのプレート

¥1 ,980
チーズ＆シャルキュトリーボード

スパイシーコブサラダ
（エビ / アボカド / トマト / ナチョス
ブラックペッパー / コブドレッシング）

ファーマーズサラダ
（神戸産トマト / 旬のフルーツ / オレンジ

アーモンド / 酵素ドレッシング）

チキンシーザーサラダ
（ローストチキン / トマト / オレンジ / アーモンド
ゴーダチーズ / グラナチーズ / シーザードレンシング）

TOOTH MADE CHEESE自家製！

r ico�a
burrat

a
mozzare

�a

Farmer’s Chicken
Caesar

DR I N K
MENU

All ¥480

All ¥580

¥1 50

アサヒスーパードライ

ノンアルコールビール

Beer

Soft drink

Kobe water

beer

non-alcoholic beer

コーラ

オレンジジュース

ジンジャーエール

烏龍茶

coLA

orange juice

ginger ale

oolong tea

神戸ウォーター
kobe water

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

¥1 ,780

Seasonal Fruit Herb Marinade
& Homemade Burrata Cheese

旬のフルーツのハーブマリネと
自家製ブッラータ

¥1 , 1 50

HOMEMADE RIC OTTA CHEESE &
smoked salmon

自家製リコッタチーズと
スモークサーモン

Cheese Deli
自家製チーズのデリ

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転

お車を運転されるお客様の
飲酒はご遠慮下さいませ。

ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲酒

未成年の方への酒類の
販売は行っておりません。



￥1,600￥1,600

￥1,580￥1,580

￥1,420￥1,420

￥1,400￥1,400

￥1,600￥1,600

￥1,580￥1,580

セットや麺単品とご一緒にどうぞ

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転 Under

20
ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲
酒

HASU
ラ ー メ ン ・ 小 籠 包

ハ ス

3



洋食屋　神戸デュシャン
ハ ン バ ー グ ・ オ ム ラ イ ス

ヨ ウ シ ョ ク ヤ  コ ウ ベ デ ュ シ ャ ン

4



黒十
和 食 ・ 灘 の 日 本 酒

コ ク ト ウ

5

定食や丼とご一緒にどうぞ

Tororo Deep-Fried Chicken 1 Piece Radish Soup

ドリンクセット

+￥350税
込

旨味唐揚げ自然薯とろろ丼定食 旨味唐揚げ明太子自然薯とろろ丼定食

￥1100税
込 ￥1280税

込 ￥1200税
込 ￥1380税

込

Set Meal with Jinenjo Tororo Over Rice
-Savory Deep-Fried Chicken-

Set Meal with Jinenjo Tororo Over Rice 
- Savory Deep-Fried Chicken and Tororo with Spicy Cod Roe -

￥1100税
込 ￥1280税

込

旨味唐揚げ チキン南蛮風丼
Deep-Fried Chicken Rice Bowl - Chicken Nanban Style -

明太子と半熟たまご、オクラの自然薯とろろ丼定食 生しらすのネバトロ自然薯とろろ丼定食

￥1100税
込 ￥1200税

込 ￥1680税
込 ￥1780税

込

Set Meal with Jinenjo Tororo Over Rice 
- Spicy Cod Roe, Poached Egg, and Okra -

Set Meal with Jinenjo Tororo Over Rice 
- Fresh (Uncooked) Whitebait with Gooey Vegetables -

旨味唐揚げ おろしそ丼
Deep-Fried Chicken Rice Bowl - Topped with Grated Radish and Shiso -

￥1150税
込 ￥1380税

込

左記QRコードより「特定食材の除去に関するポリシー」をご確認いただきまして、弊社の
安全に関するお願いにご了承いただけましたらスタッフへご希望をお申し付けください。
【Policy of the removal of specified ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

お米の産地情報は、
スタッフにおたずね
下さいますよう
お願い致します。

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転

お車を運転される
お客様の飲酒は
ご遠慮下さいませ。

Under

20
ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲
酒

未成年の方への
酒類の販売は

行っておりません。

COCTEAU specialty delicious deep-fried chicken

Japanese Sake from Kobe Nada

神戸・灘の日本酒
烏龍茶

オレンジジュース

Drink

￥480税
込

￥480税
込

￥480税
込

￥150税
込

￥580税
込

リンゴジュース

神戸ウォーター

ノンアルコールビール

Oolong tea

Orange juice

Apple juice

Kobe water



島たこ焼き　MIKE
た こ 焼 き ・ 焼 き そ ば

シ マ タ コ ヤ キ  ミ ケ

6

ク
ン
リ
ド
ト
フ
ソ

※

す
で
記
表
込
税
は
格
価 の

も
み
飲
お

茶
龍
烏

￥
630

￥
580

￥
580

￥
620

￥
620

￥
550

￥
480

￥
480

￥
480

￥
480

￥
480

￥
580

記
左

QR

す
関
に
全
安
の
社
弊、
て
し
ま
き
だ
た
い
認
確
ご
を

る
お

い
願

し

。
い
さ
だ
く
け
付

【Policy of the rem
oval of specified 

ingredient

】

】
策
政
的
物
食
定
特
除
去
於
關
【

Alcohol

Soft drink

Aw
aji Island lem

on sour

Beer

M
IKE highball

Ginger highball

Coke highball

AW
AJI ISLAND LEM

ON SODA

COLA

GINGER ALE

ORANGE JUICE

M
ELON SODA

OOLONG TEA

NON ALCOHOL BEER

※写真はすべてイメージです。

￥630

￥550

Awaji island lemon sour

Awaji island lemon sour

￥350

Highball set

+

得
お

な
!

+￥350+

When you order food, you can add a drink for 350 yen.

お好きなたこ焼き or 焼きそば or そばめしと
ドリンクが飲めるお得なセット！

ジンジャーエール
コーラ

右記より
お選びください

烏龍茶
メロンソーダ

オレンジジュース

家族でわいわい食べるも良し、
ひとりで食べてヒーローになるも良し

挑戦者求ム

Fried noodles with Awaji beef tendon with Fried egg

Awaji Beef Bokkake Soba-meshi 

ご
ま
た
坂
北

のせ
の
き
焼
玉
目

￥
840

W
ith Fried egg

ご
ま
た
坂
北

のせ
の
き
焼
玉
目

￥
980

W
ith Fried egg

盛
大

+

￥
150

Large portion

盛
大

+

￥
150

Large portion

の
肉
ジ
ス
牛
路
淡

     

￥
760

Fried noodles w
ith Aw

aji beef tendon

！
物
名
田
長
戸
神

￥
900

Aw
aji Beef Bokkake Soba-m

eshi

の
肉
ジ
ス
牛
路
淡

     

Fried noodles with Awaji beef tendon & 
Awaji Island Takoyaki set

&

￥
1000

き
焼
こ
た
島

 (

3
ケ)

き
焼
こ
た
島

 (

3
ケ)

Mega Takoyaki

ガ
メ

盛
き
焼
こ
た

￥
24

ケ

2200

き
焼
こ
た
島

￥
6 ケ

580

￥
9 ケ

840

Takoyaki with Awaji Island onion ponzu

￥
6 ケ

ン
オ
ニ
オ
島

き
焼
こ
た
酢
ン
ポ

820

￥
9 ケ

1130
Takoyaki with dashi broth *Akashiyaki style

風
き
焼
石
明

き
焼
こ
た
汁
出6 ケ

￥
780

￥
9 ケ

1100

※写真はすべてイメージです。

Awaji Island Takoyaki
 (Sauce/Boiled salt/Soy sauce with dashi broth)

ス

選べる
味わい

塩
き
炊
釜

400×300mm



●海のソフト(海のサブレ付き）・・・・・￥550(税込）
〔 海のサブレ1枚・・・￥165(税込）〕

●海のソフト(海のサブレ付き）・・・・・￥550(税込）
〔 海のサブレ1枚・・・￥165(税込）〕

淡路島牛乳を
使った、なめらか
ソフトクリーム

フランスと日本の海が出会った。

仏ゲランド産塩と

瀬戸内の藻塩2種類の塩を
使ったサブレ。

4枚入り￥864 (税込）本体価格￥800

フランスと日本の海が出会った。
仏ゲランド産塩と瀬戸内の藻塩2種類の塩を使ったサブレ。

8枚入り￥1728(税込）本体価格￥1600
原材料に小麦・乳成分・アーモンドを含みます

4枚入り￥864 (税込）本体価格￥800
2枚入り￥540 (税込）本体価格￥500

PATISSERIE TOOTH TOOTH
神 戸 ス イ ー ツ

パ テ ィ ス リ ー  ト ゥ ー ス  ト ゥ ー ス

7



8

海のビストロ風パエリア

※写真はイメージです

R  ¥ 1,480

ドリンクセット

¥ 350

L  ¥ 2,600

オマール海老とエビのパエリア

R  ¥ 1,280
L  ¥ 2,200

R : 1人前
L : 1~2人前

40cm : 2~4人前
60cm : 6~8人前

WITH A
SALAD & DRINK

BISTRO PAELLA PARTYSIZE

SET
MENU

With a drink

オレンジ / ウーロン茶
コーラ / ジンジャーエール

グレープフルーツ

デリサラダと
ドリンク
セット

¥ 600

WITH A
SALAD & SOUP 

& DRINK
デリサラダと

本日のスープ ,ドリンク
セット

¥ 800

60
cm

 PA
ELLA

F
 6

~8

F
2
~
4

40
cm

PA
EL

LA

¥ 3,600

40
cm
パ
エ
リ

ア

60
cm
パ
エ

リア
¥ 6,800

※価格はすべて税込です



PUB GAB
六 甲 ビ ー ル ス タ ン ド ・ カ フ ェ

パ ブ ガ ブ

9

Original ル
ナ
ジ
リ
オ

　 オリジナル
ハレノニチジョウ

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

TOOTH TOOTHのコンセプト「晴
れの日常」をイメージした、華やかな
香りが特徴のオリジナルビール。

Original ル
ナ
ジ
リ
オ

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★★

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★☆☆

一言では言い表せない豊かなホップの香りと、
柑橘皮のフレッシュな味わいが特長の
PUBGAB限定ビールです。ホップはイチゴや
パッションフルーツなど複雑な香りをもつアメリ
カ産ホップを使用。アクセントに使用した柑橘
の果皮がグイグイと飲みやすく、この季節だけ
の限定シーズナルビールをお楽しみください！

オモイデ　ハレルデ
　 セッションIPA

　 スウィートスタウト
ブラスト

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★☆
苦味 ★★★☆☆

Blast!!!

ヘーゼルナッツとバニラを使った「ス
タウト」スタイルの黒ビール。ミルキー
な飲み口で余韻が心地よく、スイー
ツと合わせて飲むのもオススメ！

　 フルーツビール
朧月夜 オボロヅキヨ

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★☆☆☆

Oborodukiyo

柑橘系のフルーツを食べているかの
ようなとってもジューシーでヘイジー
な味わい。

　
ピノキオ ラプソディー

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★☆☆☆

Pinocchiorhapsody

マンゴージュースでまろやかに仕上げ、
ヨーグルトのような酸味とドライな印象が
心地良い不思議な感覚のビール。

　 ペールエール
ローズレッドペールエール

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

Roseredpaleal

スムースな飲み口に余韻はローズ
レッドの甘味、ほどよく心地よい苦
味と渋味がハーブティーのような味
わい。

　 バーレーワイン
六甲バーレー

キレ ★★☆☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★★
苦味 ★☆☆☆☆

Rokkobarley

滑らかな舌触りに、キャラメルやナッ
ティーな印象。余韻がとても心地い
い、シンプルかつ奥深いビール。

　 フルーツビール
醇蜜 アップル ALE

キレ ★★★☆☆
香り ★★★☆☆ 

コク ★★★☆☆
苦味 ★☆☆☆☆

HoumitsuAplleAle

フレッシュなりんごの香りと甘み、ほど
よい酸味がバランス良く、 非常に飲
みやすいフルーツビール。

　 フルーツビール
ひなぎく

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★☆☆☆

Hinagiku

カシスビアにグレープフルーツ果汁
を加えた、ほのかな甘さと苦味がカ
シスの酸味と重なる、さわやかな味
わい。

　 ハニーエール
はちみつくまさんエール

キレ ★★☆☆☆
香り ☆☆☆☆☆

コク ★★★★☆
苦味 ★☆☆☆☆

神戸市産ハチミツと国産生姜を加
え、ゆずとシナモンがふわっと香る
風味豊かな味わい。

Honeybearale

　 ライスエール
ベイエール

キレ ★★★★☆
香り ★★★★★

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

Bayale

地元神戸の山田錦を使用。スッキリ
としていながらもホップをふんだんに
使用し満足感のある味わい。

　 イングリッシュIPA
ブラウンエール

キレ ★★☆☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★☆
苦味 ★★☆☆☆

Brownale

ローストされたカラメルモルトのまろ
やかな余韻が広がる、味わい深い
美しい琥珀色のビール。

　 ポーター
ポーター

キレ ★★☆☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★★
苦味 ★★★☆☆

Porter

神戸市産小麦を使用した、チョコ
レートモルトの濃醇なコクとコーヒー
のような香ばしさのある黒ビール。

　 六甲スタイル
いきがり生

キレ ★★★★☆
香り ★★★☆☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

Ikigari

爽快なキレと苦味が自慢。超辛口で
大人な味わいはまさしく いきがる男
のビール

　 アメリカンIPA
スサノオIPA

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★★

コク ★★★★☆
苦味 ★★★★★

SusanooIPA

トロピカルフルーツを思わせるアロマ
と柑橘系の味わい、そして後から来
る苦みが特徴のアメリカンIPA。

　 フルーツビール
瀬戸内 レモン IPA

キレ ★★★★☆
香り ★★★★★

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

SetouchilemonIPA

スッキリ爽快なキレ味のレモンIPA。レ
モンは瀬戸内で栽培し、肥料や農薬
を一切施していない「道法レモン」
使用。

　 セッションIPA
ヘイジーセッションIPA

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★☆
苦味 ★★★☆☆

HazysessionIPA

トロピカルフルーツやグレープフルー
ツ、ハーブのような複雑な香りの、豊
かなアロマを味わえるIPA。

　 セゾン
セゾン

キレ ★★★★☆
香り ★★★☆☆

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★☆☆

Saison

夏場の農作業の合間に喉を潤すた
め飲まれてきた伝統的なスタイルの
ビール。白ワインやマスカット、ライ
チのような、さわやかな香り。

　 セッションIPA
ウエストコーストセッション IPA

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★★

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★★☆

West coast sessionIPA

夏場の農作業の合間に喉を潤すた
め飲まれてきた伝統的なスタイルの
ビール。白ワインやマスカット、ライ
チのような、さわやかな香り。

　 ホワイトエール
ホワイトだいだいエール

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★★

コク ★★★☆☆
苦味 ★★★☆☆

White DAIDAI ale

神戸産小麦や小麦麦芽を使用したホワイ
トエールスタイル。滑らかな口当たりに、さっ
ぱりとした甘い柑橘系の香りとコリアン
ダーのスパイシーな後味が特徴です。

　 ダブルIPA
W-IPA

キレ ★★★☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★☆
苦味 ★★★★☆

W-IPA

モルトの香ばしさとオレンジのようなキリっ
とした柑橘の香りが特徴的。IBU100の苦
さをあまり感じさせず、ゴクゴク飲めて、
うっかりすると危険なビール。

　 フルーツビール
NZカシスビア

キレ ★★☆☆☆
香り ★★★★☆

コク ★★★★★
苦味 ★☆☆☆☆

NZcassis

カシス由来のピンクの泡に濃いパー
プルが色鮮やかな仕上がり。

当日のラインナップは
スタッフまで

500

540

580

580

500

580

580

コーヒー

カフェラテ

カフェモカ

キャラメルラテ

紅茶

ロイヤルミルクティー 

ココア

オレンジ  

グレープフルーツ  

白桃  

ジンジャエール  

コーラ  

トニックウォーター  

烏龍茶  

神戸ウォーター  

480

480

530

480

480

480

480

150

MOJITO モヒート ( アルコール / ノンアルコール )

SOUR CAFE
カフェ

JUICE
ジュースHI-BALL

ハイボール

WINE
ワイン

WINE COCKTAIL
ワイン　カクテル

BUBBLE COCKTAIL
バブルカクテル ( アルコール / ノンアルコール )

（ホットorアイス）(hoto r ice )

800

840

840

840

CRAFT GINGER ALE

Craft ginger ale

カカオパルプのクラフトジンジャーエール

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転

お車を運転されるお客様の
飲酒はご遠慮下さいませ。

Under

20
ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲
酒

未成年の方への酒類の
販売は行っておりません。

ブルーレモネード
Blue lemonade
alc.720
nonalc.680

ピンクグレープフルーツ
&ナタデココ

Pink grapefruit nd nata de coco
alc.780
nonalc.740

キウイ&キウイ
Kiwi & kiwi
alc.720
nonalc.680

Coffee

Latte 

Cafe mocha

Caramel latte

Tea

Royal milk tea

Cocoa
レモン
Lemon sour

ピンクグレープフルーツ
Pink grapefruit sour

キウイ
Kiwi sour

Orange juice
Grapefruit juice
white peach juice

Ginger ale

Cola

Tonic water

Oolong tea

Kobe water

ハイボール

ジンジャーハイボール

コークハイボール

エスパス オブ リマリ ブリュット [ スパークリング ]

ドメーヌ デ グラス シャルドネ [ 白 ]

ドメーヌ デ グラス ピノ ノワール [ 赤 ]

Espace of limari brut

Domaine de Gras Estate Chardonnay

Domaine De Gras Pinot Noir

COCKTAIL
カクテル
all:600

680

With alc/（アルコール ) 
780
780

サワｰ

560

600

600

600
600
600
630
630

グラス
580

ボトル
3300

スタンダード

マンゴー

キウイ

ベリー

840

880

880

880

Standard

Mango

Kiwi

Berry

Kir

Kitty

Mimosa

Berini

Kir Royal

Gin tonic

Moscow Mule

Rum coke

Tequila back

Cassis orange

Peach soda

Raichi tonic

Marib coke

Framboise ginger

Mango orange

ジントニック

モスコミュール

ラムコーク 

テキーラバック 

カシスオレンジ

キール
キティ
ミモザ
ベリーニ
キールロワイヤル

ピーチソーダ

ライチトニック

マリブコーク

フランボワーズジンジャー

マンゴーオレンジ

表示価格は税込です

Standard hi-ball

Ginger hi-ball

Coke hi-ball

クラフトジンジャーエール（ノンアルコール)

nonalcalc

600 600 600 
カカオパルプとは？？
チョコレートの原料である

カカオの果肉部分で、

甘酸っぱくフルーティーな味わい。
近年ではSDGsの観点からも

注目を集めています！

Craft ginger ale + Vocka
Craft ginger ale + Sour

×ウォッカ
×サワー 


