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Hors d' oeuvre
GARDEN オードブルプレート

Garden Bread
ガーデンのパン３種

※ 1名様からご注文いただけます

Dessert
下記から 1品お選びください

Cafe
コーヒー or 紅　茶

Pasta

鰯とローストトマトのサフラン香るガーデン風オイルソースパスタ

万願寺しし唐のグリルと淡路産牛のボロネーゼパスタ

KAWABA CHEESEのリコッタとバジリコのシンプルなポモドーロ

切り立て生ハムと神戸トマトのジェノベーゼパスタ 

有頭海老と六甲マッシュルームのトマトクリームパスタ

神戸ポークベーコンとトウモロコシ、ミモレットのカルボナーラ

下記から 1品お選びください

Main

丹波鶏もも肉のロースト チョリソーオイルと赤パプリカのアーモンドソース

仔羊背肉と季節のお野菜のグリル　

但馬鴨のローストと季節のお野菜　バルサミコソース　

黒毛和牛イチボと夏野菜のグリル　マデラソース

下記から 1品お選びください

+300yen

+300yen

+660yen

季節のフルーツのコンポート
ジュレ仕立て

ショコラテリーヌ
フルーツとマスカルポーネクリーム

GARDEN DINNER COURSE

¥ 5000(5500)~

ガーデンディナーコース

おひとり様／



f.

¥ 700

¥ 820

¥ 1200

¥ 1750

¥ 650

¥ 1550

殻付き帆立貝と
六甲マッシュルームのブルギニヨン

前菜盛り合わせ ※ 1名様分

スパイスとハーブでマリネしたサーモン
リコッタチーズとレモンのヴィネグレット

Appetizer

自家製パスタフリット

ハーブ香るフレンチフライ

ポルチーニとトリュフ香るフレンチフライ

Frit

a.

b.

b.

a.

ひよこ豆のフムス
季節のお野菜とグレープフルーツ、
ハーブのサラダ仕立て

切りたて生ハムとリコッタチーズ、
季節のお野菜のサラダ

切りたて生ハム

神戸ポークの自家製ジャンボンブラン
フムスとナッツ

但馬鴨のパテ
紫キャベツとキヌア マンゴのクーリー

シャルキュトリーボード
  生ハム、サラミ、ジャンボンブラン

チーズ各種

４ 種のチーズボード
  スキクイーン、ゴルゴンゾーラピカンテ、

  サン＝タンドレ、ミモレット

Salad

Charcuterie & Cheese

c.

d.
d.

f.

f.

c.
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オリーブのガーデンマリネ

    
トマトの冷製スープ
KAWABA CHEESEのリコッタチーズ添え

神戸トマトとタコとオリーブのマリネ

¥ 500

¥ 650

¥ 850

(550)

(715)

(935)

¥ 880

¥ 980

¥ 1280

(968)

(1078)

(1408)

(770)

(902)

(1320)

(1925)

(715)

(1705)

¥ 500

¥ 680

¥ 880

(550)

(748)

(968)

¥ 980

¥ 1250

(1078)

(1375)

A LA CARTE

※写真はイメージです
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PASTA

丹波鶏もも肉のロースト
チョリソーオイルと赤パプリカのアーモンドソース

    
本日の鮮魚のスチームグリル
トマトのロースト　ハーブのブールブランソース

但馬鴨のローストと季節のお野菜
バルサミコソース

仔羊背肉と
季節のお野菜のグリル

黒毛和牛と夏野菜のグリル　マデラソース

MAIN

h.

h.

i.

i.

k.

k.

j.
j.

アイス盛り合わせ

ショコラテリーヌ

フルーツとマスカルポーネクリーム

パティスリートゥーストゥースのカットケーキ

（別紙メニューをご参照ください）

DESSERT

Coffee 芦屋エビアンコーヒーショップの豆を使用しております。

CAFE DRINK
カフェドリンクメニュー

Tea 芦屋のティーインポーター 「Uf-fu」 によるオリジナルティー。

m.

m.

All ¥ 600 (660) All ¥ 650 (715)

アマンドバニーユ

ジンジャーティー

カモミールダージリン

ダージリン プルミエール

トゥーストゥースブレンド

プティ グラン アッサム

クラシックアールグレイ

花花 (ホアホア)

ルイボスティー&ベルガモット

アイスティー

EVIANスタンダードコーヒー

カフェオーレ（ H / I ）

アイスコーヒー

¥ 580

¥ 620

¥ 600

(638)

(682)

(660)

¥ 680

¥ 1150

¥ 560

(748)

(1265)

(616)~

¥ 1600

¥ 2000

¥ 3000

¥ 3200

¥ 3800

(1760)

(2200)

(3300)

(3520)

(4180)

KAWABA CHEESEのリコッタとバジリコのシンプルなポモドーロ  

    
鰯とローストトマトのサフラン香るガーデン風オイルソースパスタ

切り立て生ハムと神戸トマトのジェノベーゼパスタ

有頭海老と六甲マッシュルームのトマトクリームパスタ

万願寺しし唐のグリルと淡路産牛のボロネーゼパスタ

神戸ポークベーコンとトウモロコシ、
ミモレットのカルボナーラ

¥ 1300

¥ 1400

¥ 1400

¥ 1500

¥ 1600

¥ 1700

(1430)

(1540)

(1540)

(1650)

(1760)

(1870)

丹波鶏もも肉のロースト

チョリソーオイルと赤パプリカのアーモンドソース

    

真鯛のスチームグリル

トマトのロースト　ハーブのブールブランソース    

但馬鴨のローストと神戸西区有機野菜　ビンゴットソース    

仔羊背肉と神戸西区有機野菜の香草グリル    

黒毛和牛と夏野菜のグリル　マデラソース    

KAWABA CHEESEのリコッタとバジリコのシンプルなポモドーロ    
鰯とアスパラのサフラン香るガーデン風オイルソースパスタ    
切り立て生ハムと神戸トマトのジェノベーゼパスタ    
万願寺ししとうのグリルと淡路牛のボロネーゼパスタ    
有頭海老と六甲マッシュルームのトマトクリームパスタ    
神戸ポークベーコンとミモレット、トウモロコシのカルボナーラ    


