
S ET
MENU ¥350 ¥600

With a drink

ドリンクセット
With a bagel

ベーグル &
ドリンクセット

¥700

WINE & Serrano Ham

生ハム &
ドリンクセットオレンジ／烏龍茶

コーラ／ジンジャーエール

P izza Marinara
with Awaji Whitebait

¥1 ,400淡路産しらすのマリナーラ
P izza margherita

¥1 ,480ピッツァ・マルゲリータ

P izza with R icotta
Cheese,Awaji Mid i Tomatoes & Basil Paste

リコッタチーズと
淡路産ミディトマト、
バジリコペーストのピッツァ ¥1 ,680

Bismark-Style P izza
withProsciutto & Soft-Boiled Eggs

¥1 ,900
切りたて生ハムと半熟卵の
ビスマルク風ピッツァ

P izza with Homemade Burrata
Cheese & Prosciutto

¥2,600
自家製ブッラータチーズと
切りたて生ハムのピッツァ

¥1 ,900

TOOTH TOOTH Carbonara

TOOTH TOOTH
カルボナーラ

¥1 ,260

淡路産ミディトマトと
バジリコのポモドーロ

Pasta Pomodoro 
with Awaj i Mid i Tomatoes 
& Basi l

¥ 1 ,680

タコのプッタネスカ
淡路産フレッシュハーブの香り

Pasta Puttanesca 
with Octopus &an Aroma 
of Fresh Herbs of Awaj i

¥ 1 , 1 50

アサリとレタス、
淡路産レモンのオイルソース

Awaji Lemon Garlic Pasta
with Clams and Lettuce

¥2,500

Kobe-beef bolognese with
homemade burrata

神戸牛ボロネーゼ
自家製ブッラータ添え
※神戸牛 50% 使用

¥1 ,480

淡路産しらすとバジリコの
ジェノベーゼ

Genovese Bas i l Sauce Pasta
with Awaj i Wh iteba it

P izza Quattro Formaggi
with Honey

クアトロフォルマッジ
六甲山はちみつ

¥2, 100

¥2,800

ブッラータと
生ハムのピッツァ

リコッタと
バジリコのピッツァ

¥1 ,800

ピッツァ・
マルゲリータ

クアトロ
フォルマッジ

Half & Half

Craft 
  Ch�se

Charcuterie

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

キッチンに併設された工房で毎日手作りしている　　　　　　　　　　　　
　　　　　

ブッラータチーズには、丹波乳業で生産される、新鮮で　　　　　　　　　
　　　　　　

自然な甘みが特徴の氷上牛乳を使用。イタリア語で「バター」を意味する
ブッラータは、その名の通りミルキーで濃厚な味わいです！

パスタマスタの
ブッラータチーズは
自家製です！

シャルキュトリー

¥2, 1 00

Charcuterie

切りたて生ハムと
自家製ブッラータチーズ

¥2,000

Freshly Cut Prosciutto & 
HOMEMADE Burrata Cheese

Pasta Pi�a

切り立て生ハム

¥700

Freshly sl iced   prosciutto

Freshly
　Sliced
　　Prosciu�o

※+¥300でドリンクをアルコールに変更できます。


