
1986年、神戸・トアウエストの路地裏の片隅で開業した「TOOTH TOOTH」。

手作りの小さなその店は、アートやモード、音楽を目指す若者たちのコミュニティで
した。神戸に新しい風を吹かせたトゥーストゥース。

心地よい音楽が流れる賑やかなお店で、みんながお目当てにしたのが、四季の移ろい
をあしらった果実たっぷりのタルトと、しっかり焼きこんだ素朴なお菓子たちでした。

1997年に洋菓子の専門店として生まれた『PATISSERIE TOOTH TOOTH』は、お
菓子づくりへ情熱を注ぐ職人たちの“こだわり”と、私たちが大好きなアートやモー
ド、音楽といった“遊び心”がマリアージュした、神戸の洋菓子屋です。

1986年、神戸・トアウエストに開業
『レストランバー TOOTH TOOTH』

神戸の洋菓子屋「PATISSERIE TOOTH TOOTH 本店」

��� ������� �����紅茶のこだわり紅茶のこだわり ガレットのこだわりガレットのこだわり

TOOTH TOOTH オリジナルブレンドティーは、自然由来の
茶葉のオリジナルブレンドや和紅茶をラインアップ。
スタンダート/フレーバー/ハーブ・スパイスブレンド/カフェ
インフリー それぞれの香り、水色と味わいをごゆっくりと
お愉しみください。

厳選した香り高いそば粉と、兵庫・赤穂の塩、フランス産の
シードル、卵を使用したシェフこだわりの生地を使用。
高温の鉄板で一枚一枚丁寧に焼き上げるガレットは、表面
はパリッと、そば粉の香りが引き立つ味わいが特徴です。

クレープのこだわりクレープのこだわり

フランス産小麦、卵と牛乳、砂糖、塩、バターを使用した
パティシエこだわりの生地は、焼き立ての甘い香りと、もっ
ちり食感が特徴です。
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����������������������のお食事

淡路産牛入りミートソースパスタ チーズフォンデュがけ
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生ハムと六甲マッシュルームのカルボナーラ

�������税込���������単 品

�������������	�������������������������
�������

�������税込���������単 品

�������税込���������単 品 �������税込��������単 品
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����������������������������������������

スモークサーモンとローストトマトのバジルクリームパスタアサリと春野菜、塩レモンのトマトソースパスタ　

���������������������
������������
����������������������������������������

生パスタ
使用
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※写真はイメージです★ホットはティーポットでご提供

お食事にセットでご注文いただけます

・コーヒー ���������

・紅茶 ���������

������
�	

・ジュース（アップル/マンゴー）

・苺のティーソーダ

�
��������
単品メニュー

ケーキ

��	�

������������������������のケーキ

セットドリンクは下記からお選びください

・ミネストローネ  �����税込������

★P12のケーキメニューよりお選びください

 �����税込������~

・セットドリンク  �����税込������

・ベーグル  �����税込������

� ��� �������税込������

バタークレープ（ハーフ）
+セットドリンク

���� ���������税込��������

クレーム・ブリュレ
+セットドリンク

おす
すめ

※ガレットはそば粉を使用しております。当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、ご了承のほど宜しくお願いいたします。 



������������

����������������������のお食事

スモークサーモンとオレンジのサラダガレット ハーブクリーム添え

 ���������������������������������������������
������������������

ガレット・フリカッセ　鶏ときのこ、六甲マッシュルームのクリーム煮込み

 �������­�����������������������������������	�����������������������������
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淡路産牛入りキーマカレーと播州赤たまご、マッシュポテトのチーズガレットガレット・コンプレ　神戸ポークハム、播州赤たまご、チーズ、サラダ

 ������������������	������
�������
������������������
�������������������������
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�������税込��������単 品�������税込���������単 品

�������税込���������単 品 �������税込��������単 品
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※写真はイメージです

��

�������
お食事にセットでご注文いただけます

� ��� �������税込������

バタークレープ（ハーフ）
+セットドリンク

���� ���������税込��������

クレーム・ブリュレ
+セットドリンク

おす
すめ

※ガレットはそば粉を使用しております。当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、ご了承のほど宜しくお願いいたします。 

★ホットはティーポットでご提供

・コーヒー ���������

・紅茶 ���������

������
�	

・ジュース（アップル/マンゴー）

・苺のティーソーダ

�
��������
単品メニュー

ケーキ

��	�

������������������������のケーキ

セットドリンクは下記からお選びください

・ミネストローネ  �����税込������

★P12のケーキメニューよりお選びください

 �����税込������~

・セットドリンク  �����税込������

・ベーグル  �����税込������
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パティシエこだわりの生地を焼き上げた香り高いバタークレープ。
コクのある甘味の六甲はちみつと爽やかな自家製レモンバターを合わせました。
パッションフルーツのアクセントと共にお楽しみください。

六甲はちみつのバタークレープ レモンバター添え

��������������������
��������		��
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 ������税込������

����������

���
����������������������のデザート

※ガレットはそば粉を使用しております。
当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、
ご了承のほど宜しくお願いいたします。 



�

甘い香りのもっちりショコラ生地に、キャラメリゼしたバナナと
濃厚なバニラアイス、ヘーゼルナッツを添えて。

クレープショコラ・バナーヌ

���������������������

 ��������税込��������

����������

���
����������������������のデザート

※ガレットはそば粉を使用しております。
当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、
ご了承のほど宜しくお願いいたします。 



クリームチーズを包みこんだもちもちクレープ生地に、
フレッシュなオレンジとバニラ香るクリーム、パッションフルーツを合わせました。
甘酸っぱく香ばしいキャラメルオレンジソースをたっぷりつけてお召し上がりください。

オレンジとクリームチーズの
クレープ・キャラメル

������������������������������������������



 ��������税込�������
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※ガレットはそば粉を使用しております。
当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、
ご了承のほど宜しくお願いいたします。 
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����������������������のデザート

甘酸っぱい苺とふわふわな
フロマージュブランのクリームが好相性な春限定のクレープ。
クルミとホワイトチョコクランチのザクザク食感がアクセント。

苺とフロマージュブランのクレープ

�������������

�
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 ��������税込��������

�

※ガレットはそば粉を使用しております。
当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、
ご了承のほど宜しくお願いいたします。 



������������の紅茶を贅沢に楽しめる春限定の紅茶パルフェ。
甘酸っぱい苺と濃厚なロイヤルミルクティーの香りをお楽しみください。

苺とロイヤルミルクティーのパルフェ
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���������
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 ��������税込�������

����������

���
����������������������のデザート






焼き方とキャラメリゼの厚みのバランスにこだわった自慢のクレーム・ブリュレ。
後から香るジャスミンのアロマと濃厚なクリームの相性をお楽しみください。
ライチソルベの爽やかな酸味がアクセント。

�������� ����������������­�
�
�
ジャスミン香る ����������� クレーム・ブリュレ

 ������税込�����

����������

���
����������������������のデザート
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�����������ティーコレクションから
お好きな紅茶をお選びください

P13～ 14

パティシエが丁寧に焼き上げた自家製の焼菓子と

������������こだわりの紅茶を楽しめるティーセット。
焼菓子につけたり、紅茶に入れても楽しめる季節のコンフィチュールを添えて。

����������� の焼菓子と季節のコンフィチュール
ティーセット

�


�����������
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 ��������税込�������

����������

���
����������������������のデザート
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�������������
����������������������のケーキ

※ケーキは、お一人様ワンドリンクのご注文をお願いしております

������税込�����

��
	�������
�����
タルトフレーズ

香ばしいシュクレタルト生地と
アーモンドクリームに
甘酸っぱいいちごをたっぷりと

������税込�����

��
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��������	�����
タルトフレーズピスターシュ

風味豊かなピスタチオクリームと
いちごに香ばしいショコラタルト

������税込�����

��
	��������
���
��
タルトアールグレイ

アールグレイのシャンティクリームと
シュクレをあわせた紅茶タルト

������税込�����

�
�����������
�����
フレーズ・フロマージュ

甘酸っぱいベリーをのせた
レアチーズタルト

������税込�����

 ­	���������
�����
ガトーフレーズ

しっとり生地にたっぷりの
シャンティクリームといちごをサンド

������税込�����

�
�����������	������
いちごのモンブラン

ベリーが華やかに香るモンブラン

������税込�����

�����
��
シャペロン

いちごミルク仕上げのベイクドチーズケーキに
シャンティクリームを添えて

������税込�����

��
	���
��������	�����
さくらのシャンパーニュ

さくら香る上品なムースの中に
シャンパンのババロアと
カシス風味のクリーム

��

写真はイメージです
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�����������ティーコレクション

茶葉の持つ特性を飲み比べてください。どんなお菓子にも良く合うスタンダードなお茶です。��
��

� スタンダード

紅茶の味わいとともに香りをお楽しみいただくフレーバーティーです。	�
��
 フレーバー

������税込������

オリジナルのセイロンブレンド。
爽やかな薫りとコクが、お菓子にぴったり。

����������������

����������� ブレンド
������税込������

まろやかな味わいとしっかりしたコクが、濃厚な
ケーキにも負けない美味しさです。ミルクを
たっぷり入れて、茶葉特有の甘みを感じて下さい。 

�����

アッサム

������税込������

茶葉が醸し出すほのかな甘みは
フルーツとの相性ピッタリ。
さっぱりした香りと旨みが口の中に広がります。

��
�������

ダージリン

������税込������

紅富貴（べにふうき）ベースの和紅茶。
フルーティーで薔薇のようなエレガントな味わい。
食事に合わせても◎

����

風海木

������税込������

すっきりとした優雅な薫りとマイルドな口当たりは
「紅茶のブルーマウンテン」のよう。
ストレートはもちろん、ミルクとの相性も抜群です。

�����
�

ニルギリ

������税込������

セイロンティーに清涼感あふれる
ベルガモット柑橘系の香りを付けました。
自然で落ち着きのある芳香をお楽しみください。 
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アールグレイ

������税込������

天然のレモンの香りをきかせた、
すっきり爽やかな味わいのフレーバーティーです。

��	
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シトロンシュプリーム

������税込������

すっきりとした薫りとほのかな甘みが心地よい
オレンジフレーバーを、烏龍茶葉にあわせました。

����
�����
����

フルール ド オランジェ

������税込������

グレイ伯爵へ敬意を込めた、トラディショナルな
アールグレイ。キームンにベルガモットを着香した
フレッシュでありながらボディ感のある味わい。

��
	
��	������
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��

アールグレイの肖像

������税込������

鹿児島県産 緑茶ベースのアールグレイ。
フルーティーな香りの後に、緑茶ならではの
スッキリとした味わいが広がります。
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アールグレイジャポネ

������税込������

セイロンブレンドにダージリン1stを。
イランイランとマンダリンが香る
まるで花束のようなフレーバーティー。

�������
���

オルガパレード



��

リラックスタイムにぴったりなカフェインフリーのブレンドティーです。�
		�����	
�� カフェインフリー

������税込������

ルイボスベースのアールグレイ。ほのかな甘さと
ベルガモットのフレッシュさがマッチした一杯。
食事に合わせても◎

�	����������
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ステラバイアールグレイ

������税込������

ハーブベースのフレーバーティー。
レモングラスの味わいとベルガモットの香りによる
二つの柑橘感で気分をリフレッシュ。
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グレイグラス

ハーブやスパイスなどをブレンドしたオリジナルティーです。��
��· ����������� ハーブ・スパイスブレンド

������税込������

バラの花びらとオレンジピールを烏龍茶にブレンド。
バラの香りと爽やかなオレンジの風味が
こころと身体をリラックスさせてくれます。

�������

花花（ホアホア）

������税込������

 ����


ジンジャー

������税込������

ダージリンにドライカモミールをブレンドしました。
香料を一切使わないナチュラルフレーバーは
リンゴのような甘い薫り。

������������
�������

カモミールダージリン

������税込������

スパイスの女王カルダモンをベースにした
エキゾチックなブレンドティーです。
ミルクと合わせてお召し上がりください。
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ペルシアンクイーン

������税込������

「ブルガリアンローズ」から抽出したふんわり
甘い薫りと、優しくて華やかな風味が
エレガントなティータイムを演出します。

�
�����	�
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ブリアンローズ

������税込������

甘く芳しいカカオ香を引き出したほうじ茶に
カルダモンを合わせた、後味すっきりの
ブレンドティーです。ミルクとの相性も◎

�����
�	�����������

ゴーギャンの森

紅茶のこだわり

������������オリジナルティーは、

自然由来の茶葉のオリジナルブレンドや和紅茶をラインアップ。

スタンダード / フレーバー / 

ハーブ・スパイスブレンド / カフェインフリー など

それぞれ香る水色と味わいをごゆっくりお楽しみください。

マイルドな茶葉に粗挽きショウガを合わせました。
ミルクをたっぷり入れてコクのある
まろやかなジンジャーティーを。
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��
����������������������のドリンク

���� �税込��������� �税込������
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�����
�­����������

����������������������

苺と好相性のホワイトチョコレートを合わせました。 
苺の酸味とホワイトチョコレートのコクがリッチに感じられる一杯です。 
※豆乳をミルクに変更可能です。 

苺とホワイトチョコのソイミルク 
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甘酸っぱい苺のレモネードにドライローズを合わせた 
華やかな香りのレモネードです。

苺とドライローズのレモネード 



��

����������


��
����������������������のドリンク

�����������
��������

���％シチリアレモン果汁を使用した、
シュワっとすっきり爽やかなレモネードです。

�����������レモネード（���）

��������������

すっきり爽やかなレモネードに
マスカット風味のハーブ、
エルダーフラワーを加えました。

ハーブレモネード（���）

アイスティー（ストレート�レモン�ミルク）

�����


コーヒー���������

アメリカン�����

カフェオレ���������

����

スパークリングワイン�（ベビーボトル）

シードル�
ヴァルド・ランス・クリュ・ブルトン（辛口）

ビール（小瓶）

アールグレイの旨味と薫り高いダージリンを
ブレンドしたオリジナルのアイスティー。

トニックウォーター

�
�����

���������
�������

アッサムの茶葉をミルクでじっくり煮出しました。
飲み心地良く、スイーツと相性抜群な
�����������のロイヤルミルクティー。

�����������の
ロイヤルミルクティー（�������）

������税込������

������税込�����

������税込������
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����

�税込������

�税込������

�税込������

����

����

�税込������

�税込������

���� �税込������

���� �税込������

���� �税込�������

アップルジュース

マンゴージュース
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�税込������

�税込������




