
S ET
MENU ¥350 ¥600

With a drink

ドリンクセット
With a bagel

ベーグル &
ドリンクセット

¥700

WINE & Serrano Ham

生ハム &
ドリンクセットオレンジ／烏龍茶

コーラ／ジンジャーエール

P izza Marinara
with Awaji Whitebait

¥1 ,400淡路産しらすのマリナーラ
P izza margherita

¥1 ,480ピッツァ・マルゲリータ

P izza with R icotta
Cheese,Awaji Mid i Tomatoes & Basil Paste

リコッタチーズと
淡路産ミディトマト、
バジリコペーストのピッツァ ¥1 ,680

Bismark-Style P izza
withProsciutto & Soft-Boiled Eggs

¥1 ,900
切りたて生ハムと半熟卵の
ビスマルク風ピッツァ

P izza with Homemade Burrata
Cheese & Prosciutto

¥2,600
自家製ブッラータチーズと
切りたて生ハムのピッツァ

¥1 ,900

TOOTH TOOTH Carbonara

TOOTH TOOTH
カルボナーラ

¥1 ,260

淡路産ミディトマトと
バジリコのポモドーロ

Pasta Pomodoro 
with Awaj i Mid i Tomatoes 
& Basi l

¥ 1 ,680

タコのプッタネスカ
淡路産フレッシュハーブの香り

Pasta Puttanesca 
with Octopus &an Aroma 
of Fresh Herbs of Awaj i

¥ 1 , 1 50

アサリとレタス、
淡路産レモンのオイルソース

Awaji Lemon Garlic Pasta
with Clams and Lettuce

¥2,500

Kobe-beef bolognese with
homemade burrata

神戸牛ボロネーゼ
自家製ブッラータ添え
※神戸牛 50% 使用

¥1 ,480

淡路産しらすとバジリコの
ジェノベーゼ

Genovese Bas i l Sauce Pasta
with Awaj i Wh iteba it

P izza Quattro Formaggi
with Honey

クアトロフォルマッジ
六甲山はちみつ

¥2, 100

¥2,800

ブッラータと
生ハムのピッツァ

リコッタと
バジリコのピッツァ

¥1 ,800

ピッツァ・
マルゲリータ

クアトロ
フォルマッジ

Half & Half

Craft 
  Ch�se

Charcuterie

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

キッチンに併設された工房で毎日手作りしている　　　　　　　　　　　　
　　　　　

ブッラータチーズには、丹波乳業で生産される、新鮮で　　　　　　　　　
　　　　　　

自然な甘みが特徴の氷上牛乳を使用。イタリア語で「バター」を意味する
ブッラータは、その名の通りミルキーで濃厚な味わいです！

パスタマスタの
ブッラータチーズは
自家製です！

シャルキュトリー

¥2, 1 00

Charcuterie

切りたて生ハムと
自家製ブッラータチーズ

¥2,000

Freshly Cut Prosciutto & 
HOMEMADE Burrata Cheese

Pasta Pi�a

切り立て生ハム

¥700

Freshly sl iced   prosciutto

Freshly
　Sliced
　　Prosciu�o

※+¥300でドリンクをアルコールに変更できます。



※価格はすべて税込表記です。

ITAビオビオバブルスエクストラドライ

スパークリングワイン

白ワイン

赤ワイン

BIO BIO BUBBLES EXTRA DRY 

¥880 ¥6,000
青林檎やライムなどフレッシュな果実の香りに、フローラルなニュアンス。

1

G B
Sparkling

ZAFセカトゥール　レッド・ブレンド  エー・エー・バーデンホースト
A.A.Badenhorst Secateurs Red

- ¥7,500
スパイス、熟した赤い果実、スモーキーなニュアンスなど豊かなアロマ。

13

chlトゥースオリジナルラベル
TOOTH ORIGINAL LABEL Cabernet Sauvignon

- ¥6,000
柔らかな口当たりの中に、しっかりタンニンと酸を感じられるしっかりタイプ。

12

FRAミシェル・リンチ　ルージュ（A.O.C. ボルドー）
MICHEL LYNCH ROUGE

- ¥5 ,500
熟した果実やスパイスの香り。滑らかで繊細なタンニン。軽快でフルーティー。

1 1

ITAPIZZA&PASTA モンテプルチアーノ
P IZZA&PASTA MONTEPULCIANO

- ¥4,300
ソフトなタンニン。トマトソースのパスタ & ピザに合わせてほしいワイン。

10

FRAクロード・ヴァルポールマス
Claude Val Rouge

¥650 ¥4,300
フルーティなアロマと豊かな果実の味わい、軽快な口当たりが心地良い赤ワイン。

9

chlピノノワールビオビオヴァレー
Emil iana Eco Balance Organic P inot Noir Valle del B ioBio

¥580 ¥3,800
ストロベリー等の赤い果実のアロマにスパイスやココアの香り。

8

G B
Red

ビール

アサヒスーパードライ
beer

¥70014 ノンアルコールビール
non-alcoholic beer

¥720 15

Beer

ソフトドリンク

コーラ
coLA

¥48016 オレンジジュース
orange juice

¥480 17

ジンジャーエール
ginger ale

¥48018 烏龍茶
oolong tea

¥480 19

TOOTH MARTミネラルウォーター
TOOTH MART mineral water

20 ¥200

Soft drink

ITAサン・ヴィンチェンツォ
San Vincenzo

- ¥6,500
パイナップルやリンゴの香り。新鮮な酸とミネラル感のバランスが良い。

7

FRAリースリング  トロッケン
R IESL ING TROCKEN

- ¥6,500
ミネラル感やフレッシュな酸が際立つ。すっきりとした甘くない辛口。

6

FRAセ・ビアン・コム・サブランマスドジャニーニ
Mas de JaninyC 'est b ien comme ca Blanc

- ¥5,800
レモンやライムなどの柑橘香に、ミント、トロピカルフルーツのニュアンス。

4

ITAイル・プーモ　マルヴァジーア　ソーヴィニヨンブラン
I l Pumo Malvasia Sauvignon

¥680 ¥4,500
柑橘系果実とハーブの爽やかな香り。フレッシュな辛口。

3

chlアロモ　シャルドネ
Aromo Chardonnay

¥580 ¥3,800
新鮮な柑橘系のアロマとトロピカルフルーツ香の調和。

2
G B

White

5 chlトゥースオリジナルラベル - ¥6,000
パイナップルなどのトロピカルフルーツの香りを持つ。しっかり辛口。

TOOTH ORIGINAL LABEL Chardonnay

ＳＴ
ＯＰ
！飲
酒運
転 お車を運転されるお客様の
飲酒はご遠慮下さいませ。

ＳＴ
ＯＰ
!未
成年
飲
酒 未成年の方への酒類の販売は
行っておりません。


