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ガレット＆クレープセット

ガレットはそば粉を使用しております。
当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。

商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、ご了承のほど宜しくお願いいたします。 

�������税込��������~

���������� クレープをお選びください

a. 苺のコンフィチュールと六甲はちみつのクレープ・フロマージュ

b. クレープ・ショコラ
    (アールグレイ風味のガナッシュ、オレンジキャラメルソース、ヘーゼルナッツ)

d.キャラメルバナナとヘーゼルナッツ、バニラアイスのクレープ

e.オレンジとクリームチーズのクレープ・キャラメル バニラアイス添え

f.キャラメルリンゴと紅茶アイスのクレープ・タタン

c. 抹茶ショコラとクレームブリュレのクレープ

������� ガレットをお選びください

a. 神戸ポークハムと北坂たまご、チーズのガレット・コンプレ  サラダ添え

b. ラタトゥイユとチーズ、北坂たまごのプロヴァンス・ガレット

c. 淡路産牛入りキーマカレーと北坂たまごのチーズガレット

d. 鶏のシードル煮込みとマッシュルーム、ブルーチーズのガレット

e. スモークサーモンとオレンジのサラダガレット ハーブクリーム添え (�����)

(�����)

f. 海老のソテーとケールのクリームソースガレット (�����)

g. 生ハムとラタトゥイユ、北坂たまごのバジルチーズガレット(�����)

h. 神戸牛のビーフシチューガレット ハーブークリームとキノコ添え (�������)

�����ドリンクをお選びください

お好きな紅茶（ポットサービス）/ アイスティー / コーヒー（ H / I ）

※写真はイメージです



ガレットはフランスのブルターニュ地方生まれの伝統的な郷土料理。 

ガレットという言葉は、まるく薄いものを意味しています。 

海に面して雨の多いブルターニュ地方では、小麦の栽培が難しかったことから、

蕎麦粉を使用したガレットがよく食べられるようになったそうです。 

小麦に比べてヘルシーで栄養価も高いので、フランスで日常的に愛されるお食事クレープです。 

◆厳選した香り高いそば粉と、兵庫・赤穂の塩、フランス産のシードル、卵を使用したシェフこだわりの生地

◆高温の鉄板で一枚一枚丁寧に焼き上げるガレットは、表面はパリッと、そば粉の香りが引き立つように

◆地産地消を大切に、神戸を中心とした兵庫県の食材や、野菜感にこだわった8種類のラインナップ
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◆TOOTH TOOTHならではの「ハレノニチジョウ」を感じる上質なクレープ

◆フランス産小麦、卵と牛乳、砂糖、塩、バターを使用したパティシエこだわりの生地

◆焼き立ての甘い香りと、もっちり食感

◆生地も、フルーツも、どちらも愉しめる7種類のラインナップ
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お好きな紅茶（ポットサービス）/  アイスティー /  コーヒー（ H / I ）

★ガレットはそば粉を使用しております

�����������������

生ハムとラタトゥイユ、
北坂たまごのバジルチーズガレット

チーズとベシャメルソースを中に入れて焼き上げ、

生ハムとラタトゥイユを合わせた、ご馳走感のある一品です。

神戸牛のビーフシチューガレット
ハーブクリームとキノコ添え

ひと口食べた時に口の中に広がる上品な旨みにハーブクリームがアクセント。

神戸牛の美味しさをガレットに乗せて味わう、贅沢な一品です。
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お好きな紅茶（ポットサービス）/  アイスティー /  コーヒー（ H / I ）

神戸ポークハムと北坂たまご、
チーズのガレット・コンプレ  サラダ添え

ラタトゥイユとチーズ、北坂たまごの
プロヴァンス・ガレット
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スモークサーモンとオレンジのサラダガレット
ハーブクリーム添え
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淡路産牛入りキーマカレーと
北坂たまごのチーズガレット
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海老のソテーとケールの
クリームソースガレット
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★ガレットはそば粉を使用しております

�����税込������スープ�������������
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鶏のシードル煮込みとマッシュルーム、
ブルーチーズのガレット
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お好きな紅茶（ポットサービス）/  アイスティー /  コーヒー（ H / I ）

ガレットはそば粉を使用しております。当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、ご了承のほど宜しくお願いいたします。 
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オレンジとクリームチーズのクレープ・キャラメル
バニラアイス添え

クリームチーズを包みこんだクレープ生地に、フレッシュなオレンジと

バニラ香るクリーム、パッションフルーツを合わせました。

甘酸っぱく香ばしいキャラメルオレンジソースをたっぷりつけて

お召し上がりください。

��������������
�����������������
����������������

�������税込��������

マンゴーのクレープ・フロマージュ
ココナッツアイス添え

旬のマンゴーに風味豊かなミルキッシュチーズクリームを合わせました。

仕上げにオレンジ香る爽やかなマンゴーソースとココナッツアイスを添えた

期間限定クレープ。
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お好きな紅茶（ポットサービス）/  アイスティー /  コーヒー（ H / I ）

苺のコンフィチュールと
六甲はちみつのクレープ・フロマージュ

キャラメルバナナとヘーゼルナッツ、バニラアイスのクレープ

クレープショコラ(アールグレイ風味のガナッシュ、
オレンジキャラメルソース、ヘーゼルナッツ)

抹茶ショコラとクレームブリュレのクレープ
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ガレットはそば粉を使用しております。当店では、ガレットとクレープを同じ鉄板で焼いています。
商品のご注文は、お客様のご判断にて御願いしておりますので、ご了承のほど宜しくお願いいたします。 

キャラメルリンゴと
紅茶アイスのクレープ・タタン
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お好きな紅茶（ポットサービス）/  アイスティー /  コーヒー（ H / I ）

TOOTH TOOTH こだわりの生パスタ

当店の生パスタはもちもち食感が特徴で、

こだわりの食材や上質なパスタソースと合わせたごちそうパスタです。
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海老と南仏野菜のトマトソースパスタ バジル風味
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アッサム

まろやかな味わいとしっかりしたコクが、濃厚な
ケーキにも負けない美味しさです。ミルクを
たっぷり入れて、茶葉特有の甘みを感じて下さい。 

�����

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

TOOTH TOOTHブレンド

オリジナルのセイロンブレンド。
爽やかな薫りとコクが、お菓子にぴったり。

�����������������

茶葉の持つ特性を飲み比べてください。どんなお菓子にも良く合うスタンダードティーです。スタンダード��������

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

ダージリン

茶葉が醸し出すほのかな甘みは
フルーツとの相性ピッタリ。
さっぱりした香りと旨みが口の中に広がります。
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�����税込������〔 ストレート 〕

ニルギリ

すっきりとした優雅な薫りとマイルドな口当たりは
 「紅茶のブルーマウンテン」のよう。
ストレートはもちろん、ミルクとの相性も抜群です。
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�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

風海木

紅富貴（べにふうき）ベースの和紅茶。
フルーティーで薔薇のようなエレガントな味わい。
食事に合わせても◎

��
�

�����税込������〔 ストレート 〕

シトロンシュプリーム

天然のレモンの香りをきかせた、
すっきり爽やかな味わいのフレーバーティーです。

	�������������

�����税込������〔 ストレート〕

アールグレイ

セイロンティーに清涼感あふれる
ベルガモット柑橘系の香りを付けました。
自然で落ち着きのある芳香をお楽しみください。 

�����������������

紅茶の味わいとともに香りをお楽しみいただくフレーバーティーです。フレーバー������

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

フルール ド オランジェ

すっきりとした薫りとほのかな甘みが心地よい
オレンジフレーバーを、烏龍茶葉にあわせました。

���������������

�����税込������〔 ストレート 〕

アールグレイジャポネ

鹿児島県産 緑茶ベースのアールグレイ。
フルーティーな香りの後に、緑茶ならではの
スッキリとした味わいが広がります。

������������������

�����税込������〔 ストレート 〕

オルガパレード

セイロンブレンドにダージリン 1stを。
イランイランとマンダリンが香る
まるで花束のようなフレーバーティー。
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�����税込������〔 ストレート〕

アールグレイの肖像

グレイ伯爵へ敬意を込めた、トラディショナルな
アールグレイ。キームンにベルガモットを着香した
フレッシュでありながらボディ感のある味わい。

���������������������

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕
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リラックスタイムにぴったりなカフェインフリーのブレンドティーです。カフェインフリー�������������

ステラバイアールグレイ

ルイボスベースのアールグレイ。ほのかな甘さと
ベルガモットのフレッシュさがマッチした一杯。
食事に合わせても◎

�������������������

�����税込������〔 ストレート 〕

ジンジャー

マイルドな茶葉に粗挽きショウガを合わせました。
ミルクをたっぷり入れてコクのある
まろやかなジンジャーティーを。
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�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

花花（ホアホア）

バラの花びらとオレンジピールを烏龍茶にブレンド。
バラの香りと爽やかなオレンジの風味が
こころと身体をリラックスさせてくれます。

���� ��

ハーブやスパイスなどをブレンドしたオリジナルティーです。ハーブ・スパイスブレンド������������������

�����税込������〔 ストレート 〕

カモミールダージリン

ダージリンにドライカモミールをブレンドしました。
香料を一切使わないナチュラルフレーバーは
リンゴのような甘い薫り。

	 ������������������

�����税込������〔 ストレート〕

ゴーギャンの森

甘く芳しいカカオ香を引き出したほうじ茶に
カルダモンを合わせた、後味すっきりの
ブレンドティーです。ミルクとの相性も◎

­������������������

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

ブリアンローズ

 「ブルガリアンローズ」から抽出したふんわり
甘い薫りと、優しくて華やかな風味が
エレガントなティータイムを演出します。

�������������

�����税込������〔 ストレート / ミルク 〕

ペルシアンクイーン

スパイスの女王カルダモンをベースにした
エキゾチックなブレンドティーです。
ミルクと合わせてお召し上がりください。

�������������

�����税込������〔 ミルク 〕

グレイグラス

ハーブベースのフレーバーティー。
レモングラスの味わいとベルガモットの香りによる
二つの柑橘感で気分をリフレッシュ。

����������

�����税込������〔 ストレート 〕

TOOTH TOOTH オリジナルティーは、自然

由来の茶葉のオリジナルブレンドや和紅茶

をラインアップ。

スタンダード / フレーバー / ハーブ・スパイス

ブレンド/カフェインフリーなどそれぞれ香る

水色と味わいをごゆっくりお楽しみください。

紅茶のこだわり



オレンジルビー
ティーソーダ

六甲はちみつと
紅茶のレモネード
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リッチロイヤルミルクティー　HOT / ICE

��� ����������������� ����


オレンジジュース

������������

アップルジュース

�����������

コーヒー　HOT / ICE

	����

カフェオレ　HOT / ICE

	�����������

〔ストレート/レモン /ミルク〕

オリジナルのセイロンブレンド。爽やかな薫りとコクが、お菓子にぴったり。

アイスティー

������

アップルマンゴーの
ティーソーダ
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アップルグラニテシードル

ティータイムシードル

��������������	����
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スリー・オークス・シードル
オーストラリア産のプレミアムクラフトシードル フルーティな香りで甘さを抑えた爽快な飲み心地

��������������������������
エリック・ボルドレ   “シードル ブリュット”
琥珀色でとても強いアロマが特徴的 気軽に飲めるタイプだが苦味も酸味もあるので飲み飽きしない

��������������­��	�������������
ル・セリエ・ド・ボール “シードル  フルミエ  ブリュット”
完熟リンゴの旨みとコクに微かに感じる塩気 リンゴの皮の渋みが全体のバランスを整える

�������������������­��	�������������
ル・セリエ・ド・ボール “シードル  フルミエ  ドゥミ ・セック”
パインやシナモン ハニートーストのニュアンスも感じる心地よい甘みと泡立ち

リンゴストレート果汁の雑味のない瑞々しい味わいと酸味が絶妙なバランスのノンアルコールスパークリングワイン

�����������������������������­��	����
ラシャス  ジュドポムルージュ  ペティアン（ノンアルコール）

������������������������������
エリック・ボルドレ  シードル  “ポワレ・グラニット”
洋ナシ 100％使用 芳醇な洋ナシの風味とさわやかな酸味のバランスが良い一杯
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カルボール（リンゴのハイボール）

���������

ハートランド


���
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オーガニック・ロッソ ラムーラ
【イタリア/ネロ・ダヴォラ100%】　赤系果実の綺麗な酸味と軽快でフルーティーな味わいのテーブルワイン
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トカイ フルミント ドライ
【ハンガリー/フルミント.ハーシュレヴェルー】　柔らかい口当たり フルーティーな味わいが魅力

	��������� ����������������������	���������������������������

コート・デュ・ローヌ・ヴィラージュ シナルグ コンブ・ド・マール エステザルグ
【フランス /グルナッシュ、シラー】　十分に熟した芳醇な黒系果実の香り スパイシーな辛口タイプ

山本 萌佳
長方形
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