
TOOTHブレッド
ホイップ塩バター＆オリーブオイル 
高加水で外はカリッと中はモチモチのブレッド

口溶けのいいホイップ塩バター＆オリーブオイルをお好みで

お料理との相性も抜群！！

TOOTH自慢のオリジナルブレットです！ 800 (880)

OVEN-BAKED ROTISSERIE CHICKEN

『ON THE CORNER窯焼きロティサリーチキン サラダ仕立て』

 (1/4)
2000
(2200)

朝一番に自家製スパイスで仕込み、
じっくり時間をかけて火入れすることでふっくらと。
特製のヴィネグレットで和えたお野菜と一緒に
サラダ仕立てでお召し上がりいただく
オンザコーナー自慢の一皿です。
じっくりとソテーし、甘みを最大限に引き出した
赤玉ねぎのサルサとご一緒にお召し上がり下さい。

Oven-baked rotisserie chicken with salad

R
ecommend!

DELI&CHARCUTERIE

フレンチフライポテト　ソルト＆ペッパー

フレンチフライポテト　バタートリュフ

Salt and Pepper French Fries

Truffle Butter  French Fries

700(770)

900(990)

 PASTA

フレッシュトマトと塩レモンのソース/リガトーニ  

海老と揚げ茄子のジェノベーゼソースパスタ/手打ちリングイネ  

神戸ポークベーコンと六甲マッシュルームのTOOTHTOOTHカルボナーラ

淡路産牛のボロネーゼパスタ　チーズフォンデュソースがけ/手打ちリングイネ

帆立とズッキーニ、ハーブのレモンクリームソースパスタ/手打ちリングイネ

Fresh tomato and salted lemon sauce/Rigatoni

Shrimp and fried eggplant pesto pasta

Toothtooth carbonara with Kobe pork bacon and Rokko mushrooms/Hand-made linguine

Awaji beef bolognese pasta with cheese fondue sauce/Hand-made linguine

Scallops, zucchini and herb pasta in lemon cream sauce

FRENCH TOAST 

PIZZA
マルゲリータ（トマトとモッツァレラチーズ、バジリコ)

マリナーラ（オリーブ、アンチョビ、にんにく、オレガノ、淡路産しらす） 

フロマージュ（ブルーチーズ、マスカルポーネチーズ、六甲はちみつ）

シトロン（スモークチキン、モッツァレラチーズ、レモン、バジリコ）

ビスマルク（生ハム、トマト、半熟たまご、モッツァレラチーズ）

ビスク（海老、セミドライトマト、ビスクソース）

明石タコと九条ねぎとボッタルガ

MAIN

サロマ黒牛ロースのステーキ＆フリット
Saroma black beef loin steak and frites

4091(4500)

旬野菜の窯焼き　ひよこ豆と白味噌のフムスディップで

『GREEN＆GREEN』 ケールとライム、ナッツのグリーンサラダ  

切りたて生ハムと季節の果実のサラダ　ヴィンコット

VEGETABLE

1455(1600)

1364(1500)

1364(1500)

ハーブとチーズの緑ドレッシング

Recommend!

夜のアフターヌーンティー

うすなが牧場　神戸牛のローストビーフ

切りたて生ハム

イベリコ豚のチョリソーサラミ

自家製ローストポークとウフマヨ

燻製サバのポテトサラダ

アンチョビ入りオリーブのベニエ

砂ずりコンフィーとパリパリピーマン

TOCエビマヨ　ルイユソース

じっくりローストしたトマトのマリネとリコッタチーズ

フロマージュボード（チーズ 3種盛り合わせ）

Afternoon tea (assorted deli and chercuterie)

Usunaga Farm Kobe beef roast beef

Freshly sliced   prosciutto

Iberian chorizo   salami

Homemade roast pork with oeuf mayo

Smoked mackerel potato salad

Olive beignets with anchovies

Gizzard shad confit and crispy peppers

TOC shrimp mayonnaise with rouille sauce

Slowly roasted marinated tomatoes and ricotta cheese

Fromage board (assortment of three types of cheese)

Oven-baked seasonal vegetables with chickpea and white miso hummus dip 

"GREEN & GREEN" Green salad with kale, lime and nuts

Vincotto salad with freshly sliced   prosciutto and seasonal fruits

（デリとシェルキュトリーの盛り合わせ）
2182(2400)

1227(1350)

727(800)

636(700)

836(920)

682(750)

545(600)

727(800)

782(860)

636(700)

1182(1300)

Margherita (tomatoes and mozzarella cheese, basil)

Marinara (olive, anchovies, garlic, oregano, whitebait from Awaji)

Fromage (blue cheese, mascarpone cheese, Rokko honey)

Citron (smoked chicken, mozzarella cheese, lemon, basil)

Bismarck (prosciutto, tomato, soft-boiled egg, mozzarella cheese)

Bisque (shrimp, semi-dried tomato, bisque sauce)

Akashi octopus, Kujo green onion and bottarga

1364(1500)

1455(1600)

1727(1900)

1600(1760)

1727(1900)

2182(2400)

2182(2400)

TOOTH Bread Whipped Salted Butter & Olive Oil

ブリュレフレンチトースト　六甲はちみつ添え  

ブラウンチーズとキャラメルバナナのフレンチトースト  

桃のフレンチトースト  

1300(1430)

1455(1600)

1636(1800)

1636(1800)

1918(2110)

980(1078)

1280(1408)

1500(1650)

Brulee French toast with Rokko honey

Brown cheese and caramelized banana French toast

Peach French toast

POMME FRITES /手打ちリングイネ  

a la Carte MENU

TOOTH Bread Whipped
   Salted Butter & Olive Oil



Dinner
a la Carte MENU

15:00~

食物アレルギー又はその他食材のお取り除きをご希望されるお客様へ Policy of the removal of specified ingredient

左記QRコードより「特定食材の除去に関するポリシー」をご確認いただきまして、
弊社の安全に関するお願いにご了承いただけましたらスタッフへご希望をお申し付けください。

關於去除特定食物的政策


